
Nuestra propuesta es la coherencia entre el 
respeto de los ingredientes, la tecnica y el 
genuino deseo de un servicio profesional.

Preferimos los productos naturales para 
conservar la esencia de los alimentos. 



Entradas

Sopa de fídeos de
la abuela ....... $48.00
La receta de la abuela 
acompañado con queso fresco 
y pollo. 

Jugo de carne ... $85.00 
Opcional con Camarón, Arrachera 
u Hongos.

Receta Clásica  argentina, 
un especial de la casa.

Chilpozonte 
de champiñones .. $50.00 

Sopa de la Hacienda
................. $45.00 

En caldo ligero de pollo con 
apenas un toque picante, 
perfumado con epazote criollo. 

Receta de la casa
Maíz pozolero sofrito en un fondo
de frijoles negros y mezcla de 
chiles secos, sazonado con epazote
y calabacita con chile poblano
rostizado. (Tropiezos de totopo 
opcionales)

Fideo seco hostal 
(fideo seco con chicharrón, crema 

acida y queso añejo) .. $45.00

Champiñones salteados al 
teriyaki y salsas negras.  
(200g) ........... $50.00

Champiñones al ajillo 
(200g) ........... $55.00

Quesadillas con cecina 
(2) .............. $45.00

Guacamole (100gr) (cubos de
jitomate, cebolla y chile serrano. 

Limón y sal) ........ $45.00

Tayoyos de Zacapoaxtla 
(3 con salsa y queso añejo) 

.................. $45.00

Quesadillas con chorizo 
de la región (2) ..$45.00

Quesadillas con champiñón 
(2) .............. $40.00

El champiñón es producido en la región
por la planta Demeter. 



Opción B 

Ensalada tibia de: pera, 
manzana, queso azul y 
mozzarella gratinados, 
nuez caramelizada,
acompañado con pan de 
masa madre de larga
fermentación hecho en 
casa ............ $130.00 Ensalada 16 

Hojas verdes, jitomate, 
aceitunas verdes, pepino, 
queso de cabra, Vinagreta 
de zaatar ......... $95

Ensalada 80

Hojas verdes, cebolla 
morada, jitomate, morrón, 
huevo y aderezo de 
alcaparra y anchoa
..... $100

Ensaladas

Fundido de Chistorra (200 
gr de quesos: manchego, gouda y 

Oaxaca) ........... $120.00

Fundido de longaniza 
artesanal (200 gr de quesos: 
manchego, gouda y Oaxaca) 
................. $120.00

Vegetales a la plancha 
con salsas negras 
(calabacita, cebolla, champiñón, 
morrón, col y zanahoria) 

.................. $85.00



Atún
Atún mexicano. Por su sabor y color caramelo, ¡Nos encanta!

Tiradito en cebolla 
caramelizada (150g) 
(cebolla curtida en salsa ponzu y 

un toque de oporto) 
................. $110.00

Tartar en salsa de soya 
con tamarindo y aguacate
................. $105.00

Aguachile Hsj (cebolla, 
pepino, ajo, soya, acceite de 
ajonjolí, aguachile de serrano) 

................. $105.00

Atún 93 (atún salteado con 
aceite de ajonjolí, servido con 
aguacate y tlales, bañado en salsa 

de chipotle dulce) ... $145.00

Posta de Atún (200 gr de atún 
a las brasas con chimichurri y 
patatas Hostal bravas)

................. $195.00



Arrachera de la sierra 
(300 g.) ....... $260 

Arrachera con rajas sobre enchiladas, 
frijoles refritos con queso añejo y 
totopos. 

Sirloin ......... $215.00 

Arrachera fungí 
(300 g.) ........... $280
Acompañado de Fundido de 3 quesos 
con arrachera y champiñones.  

Arrachera (500gr)
................. $360.00
Acompañada de 8 enchiladas y 
frijoles de la sierra.

Arrachera (300 gr)
................. $255.00
Acompañada de 4 enchiladas y 
frijoles de la sierra refritos 
con pasta de chiles y chorizo.

Arrachera en fundido con
champiñones ..... $285.00
(300gr arrachera/ 200g queso) 

New York ........ $255.00
(350g) con guarnición de patatas de
la casa (doble cocción en adobo de
tres chiles), vegetales salteados al 
chimichurri, o vegetales en 
salsas negras.

T bone .......... $215.00
(350g) con guarnición de patatas de 
la casa (doble cocción en adobo de 
tres chiles), vegetales salteados al
chimichurri, o vegetales en salsas 
negras. 

Fuertes (a la leña)

(350g) con guarnición de patatas de 
la casa (doble cocción en adobo de 
tres chiles), vegetales salteados al
chimichurri, o vegetales en salsas 
negras. 

Arrachera extra suave 
cocinada en brasas de poda. Cortes Americanos



Rib Eye

Rib Eye (Tif) cocinado en leña de poda 
(suavizado y marinado ligeramente en ajo y pimienta)

Rib eye (350g) con 
guarnición de patatas 
de la casa ....... $330.00
(doble cocción en adobo de tres 
chiles), vegetales salteados al 
chimichurri, o vegetales en salsas 
negras.

Aguachile de rib eye 
(350g) ........... $340.00
rib eye recomendado 3/4 en nuestra 
versión del marinado de aguachile
(salsa a base de limón, pepino, 
chiles habanero y serranito, salsas 
negras, cilantro y ajo) acompañado 
generosamente de aguacate y  aderezo 
HsJ. A base de salsa macha.

Rib eye del Rey
................ $340.00
demi glase clásico con reducción de 
vino tinto, mantequilla de ajo, 
tomillo y champiñón, acompañado de 
vegetales con costra de soya y miel 
de ajo fermentado.

Rib eye supremo .. $360.00
hecho en leña acompañado de nuestras
enchiladas de la casa (en adobo 
rellenas de huevo revuelto y servidas
con queso añejo) 

Orden extra de camarones 
al mezcal (200 gr) $125.00



Pollo

Tacos

Tacos de Arrachera (4) 
.................. $138.00   

Tacos de rib eye con queso 
gratinado (4) .... $165.00

Pechuga Asada (200 gr)
.................. $135.00
Acompañada de ensalada y vegetales
o chilaquiles.

Pechuga suprema  empanizada
.................. $178.00

Fajitas (150 gr) con pasta 
en salsa Alfredo 
................. $130.00

Tacos de fajitas de pollo 
a la campesina (4) 
....................$95.00



Parrilladas para Compartir

Guarnición a elegir (2)

• Patatas bravas 
• Vegetales a la plancha con marinado de 

salsas negras 
• Frijoles de la sierra y queso añejo 
• Pico de Gallo 
• Guarnición extra .............. $40.00

Pechuga marinada(200gr), enchilada de cecina(180gr),
arrachera(150gr), chorizo(200gr), queso fresco(100gr).
800 gramos en total .................... $480.00 

Pechuga(200gr), enchilada de cecina(200gr),
arrachera(300gr), chorizo(200gr), queso fresco(150gr).
1,000 gramos en total .................. $640.00 

Salmón a la leña con 
glaseado de ajo fermentado
en miel y soya .... $285
Con guarnición de ensalada de
zanahoria y mix de lechugas con 
aderezo de naranja

Salmón a la leña con 
chimichurri, ensalada verde
y patatas Hsj ...... $285

Salmón en Adobo Hsj 
...................... $285
(mezcla de chiles y especias estofados 
y sazonados) acompañado con patatas de 
la casa. 

Ensalada extra de zanahoria 
..................... $38.00

Productos del Mar



Camarones al ajillo 
guarnición de arroz 
con fideos ......... $220.00 

Camarones en salsa macha 
de chipotle guarnición 
de arroz con fideos
.................... $220.00 

Camarones salteados en 
mantequilla y mojo de ajo 
guarnición de arroz 
con fideos ......... $220.00

Recomendaciones para niños

Camarones
300gr (sin pelar) 

Pajaritas y Camarones 
(100g Pelados) .... $95.00

Taquitos (3) de Arrachera 
picada mini ....... $95.00

Pasta con camarones salteados en 
suave mantequilla de perejil, 
y salsa blanca.

Pechuga asada mini (100 gr)
con papas fritas ... $90.00

Croissant relleno de jamón
y queso con papas de la casa 
....... $98.00

Pechuguita empanizada 
(100 gr) .......... $95.00
Con papitas de la casa (en cubos 
con doble cocción).

*Todos incluyen agua de Jamaica u 
Horchata mini.

Nuestra filosofía también tiene que ver con calidad ofrecida para los pequeños, por lo que de 
ninguna manera ofrecemos platillos preservados con aditivos que puedan ser dañinos para  menores.



Bollería y Repostería de la Casa

Chocolatín ........ $38.00 
(Pain Ou Chocolat) 

Laminado de guayaba 
con queso ......... $38.00

Laminado de dulce 
de leche .......... $38.00
 

Laminado de frutos rojos 
con queso ......... $38.00

Todos nuestros productos son elaborados profesionalmente 
en el restaurante diariamente.

Palmeras Valar ... $35.00
(canela saigón, nuez tostada, 
mascabado)

 

Conchas Fauno 
 
Cocoa alcalina ... $20.00

Cardamomo ........ $20.00

 

Hogaza 800 gr .... $70.00
(masa madre, semi integral)

Baguette especial 
.................. $18.00

 



Flan de la casa cremoso
de cabra (con parmesano) 
.................... $60Bollería y Repostería de la Casa

Bisquet extra mantequilla 

Bisquet de mantequilla, 
miel y canela ..... $38.00

Bisquet de frutos rojos 
con queso ......... $38.00

Bisquet de dulce 
de leche .......... $38.00

Bisquet de guayaba 
con queso ......... $38.00

Postres

Crème brûlée de vainilla 
o lavanda ....... $70.00

Pan cremoso de elote con 
canela molturada 
................. $70.00

Bizcocho doble chocolate 
con ganache espresso 
................. $78.00

Cheescake extra suave 
con frutos rojos/tortuga 
(cajeta con trozos de 
chocolate) ...... $80.00



Barista

Cafetería

Nuestro grano de café es especialmente seleccionado, 
siendo originario de las inmediaciones de Puebla y Veracruz.

El tostado es medio para mantener el equilibrio en cualquier bebida. 

Espresso (1oz) ...... $28.00

Macchiato ........... $35.00
(espresso con una mancha de leche 

Suite espresso ...... $45.00
(condensada y espresso doble)

Espresso Fauno ...... $45.00
(cajeta/espresso doble/cortado 
con espuma)

Café barista (6oz) ...$30.00
extracción de máquina (intenso)

Capuchino Italiano .. $45.00
(6 oz) doble shot de café

Lechero ............. $48.00
(19 oz) doble carga de café

Chocolate Amaretto 
..................... $58.00

Americano barista con 
Cardamomo ........... $37.00

Árabe ............... $37.00
(especiado de cardamomo, anís 
estrellado, clavo y pimienta)

Bebidas Large (480 mL) 

Capuchino Cajeta 19oz 
..................... $75.00

Mocha (chocolate)
..................... $75.00

Chocolate de Oaxaca 
..................... $65.00
(con leche o agua)

Extras

Leche vegetal ....... $15.00 
(soya o almendra)

Leche deslactosada 
..................... $10.00

Shot extra de café 
..................... $18.00



Lattes especiales con 
ingredientes de la casa 

Latte coco (natural) 
..................... $75.00

Latte rompope ....... $75.00

Latte cacahuazentle 
..................... $75.00

Latte mazapán ....... $75.00

Latte Baileys ....... $95.00

Latte Ferrero ....... $85.00
(crema de avellana/chocolate/
coronado con un ferrero)

Bebidas calientes

Chai Latte .......... $70.00

Chai latte con maíz azul 
..................... $75.00

Matcha Latte Orgánico 
..................... $75.00
(sin endulzar)

Leche dorada ........ $65.00
(Golden milk. Tradicional receta 
de la India)

Tisana premium 200 mL 
..................... $40.00
(Frutos tropicales, Pétalos de 
rosa/litchie, Frutos del bosque o 
Mango/Cardamomo)

Infusiones naturales 
..................... $28.00
(Manzanilla, Té de Limón, Romero, 
Lavanda, Cardamomo, Canela o 
Hierbabuena)

Jugos recién hechos 
..................... $38.00
(Naranja, Zanahoria o Verde)

Batidos

Batido de Horchata natural 
con fresa (480 mL) ... $60.00

Batido de Frutos rojos/
Vainilla (base de leche o de 
agua) ................ $65.00

Batido de guayaba, naranja 
y fresa ............. $55.00

Batido de nuez, plátano 
y canela, leche ..,,. $65.00

Batido de nuez, papaya, 
ciruela y miel, leche 
..................... $65.00

Batido de Piña, naranja 
y guayaba ........... $55.00



                        Tequilas

Maestro doble Diamante 
................. $142.00

Herradura Plata 
.................. $85.00

José Cuervo Tradicional 
PLata ............ $75.00

Bebidas

Bebidas Frías

Naranjada (480 mL)... $45.00

Limonada (480 mL) ... $45.00

Limonada Sevillana (480 mL) 
..................... $55.00

Limonada de jengibre con 
hierbabuena ......... $50.00

Limonada de Jamaica con 
jengibre y romero ... $45.00

Horchata de Canela y 
vainilla de Papantla 
..................... $45.00

Coca Cola ........... $35.00

Agua mineralizada ... $35.00

Agua embotellada .... $20.00

Cocteles +18

Clericot blanco ..... $75.00
(vino blanco con frutos verdes)

Clericot tradicional 
..................... $75.00
(clásico de nuestra barra)

Copa de la casa ..... $45.00

Mojito .............. $65.00

Piña Colada Frappé .. $68.00

Margarita Frappé .... $75.00

Negroni ............. $87.00

Cervezas

Modelo Negra ........ $38.00

XX Lager ............ $38.00

Stella Artois ....... $45.00

Michelado ........... $15.00

Clamato ............. $28.00

Jarra

Clericot ........... $140.00
(vino blanco o vino tinto)

Limonada ............ $90.00

Naranjada ........... $95.00

Sevillano ........... $98.00



Barra de Carajillos

Carajillo Estrella .. $95.00 Carajillo Cacahuazentle
................... $95.00(espresso, licor 43 y un toque 

de Torres 05)

Carajillo Orochata .. $95.00

Carajillo Mazapán ... $95.00

(Orochata 43, espresso, toque 
de Torres 05) 

(licor 43, mazapán, espresso 
y un shot de evaporada)

(licor 43 edición especial de 
chocolate, espresso con chocolate
fundido, y toque un de Torres 05)

(licor 43, espresso, galleta de
maíz del seco y un shot 
de evaporada)

(licor 43, espresso, crema de 
coco, coco tostado y raffaello)

Carajillo Coco .... $99.00

Baileys espresso Ferrero
................... $95.00Carajillo Chocolate 

.................... $105.00



                        Tequilas

Maestro doble Diamante 
................. $142.00

Herradura Plata 
.................. $85.00

José Cuervo Tradicional 
PLata ............ $75.00

         Whiskey

Buchannan’s ..... $132.00

Chivas Regal .... $128.00

Jack Daniels ..... $88.00

         Mezcal 

Monte Lobos .... $128.00

Gusano Rojo .... $111.00

Ojo de tigre ... $115.00

Mezcal de temporada
(pregunte por la elección de
la semana)

 

Gin-Vodka

Tanqueray ...... $128.00

Absolut ......... $75.00

A. Citrus ....... $80.00

Stolichnaya Elit 
................. $85.00

Brandy

Torres 15 ....... $125.00

Torres 10 ........ $82.00

Licores

Licor 43 ....... $105.00

Vaccari Black Sambuca 
................. $88.00

Disaronno ...... $105.00

Frangelico ...... $98.00

Vinos Botella

S.T. Merlot ..... $450.00

S.T. Cabernet ... $450.00

3v (Casa Madero) 
................ $750.00

Copeos


